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F O R M A T O  E U R O P E O  
P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  
 

 
 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  DI DONNA STEFANO 
Indirizzo  VIA A. DEPRETIS, 14 – 06073 CORCIANO (PG) 
Telefono  340. 78 18 646 

Fax   
E-mail  didonna.stefano@gmail.com 

 
Nazionalità  Italiana 

 

Data di nascita  04/01/1989 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date (da – a)  30/06/2016 - oggi 
• Tipo di azienda o settore  Imprenditore della Ristorazione 

• Tipo di impiego  Titolare 
• Principali mansioni e responsabilità  Chef, Titolare, Proprietario ristorante PassatempoBBQ. Responsabile della sicurezza. 

Responsabile personale dipendente. Responsabile Haccp. Responsabile acquisti. 
www.passatempobbq.it  
www.facebook.it/passatempobbq 
 

• Date (da – a)  15/07/2020 - oggi 
• Tipo di azienda o settore  Imprenditore Agricolo 

• Tipo di impiego  Titolare 
• Principali mansioni e responsabilità  Titolare, Proprietario azienda Agricola Torrebrado S.r.l. Azienda agricola a principale carattere 

di allevamento suini allo stato brado. Produzione di salumi e prosciutti di massima qualità. 
www.facebook.it/torrebrado 
 

• Date (da – a)  25/05/2022 - oggi 
• Tipo di azienda o settore  e-commerce 

• Tipo di impiego  Titolare 
• Principali mansioni e responsabilità  Titolare, Proprietario e-commerce Dettajo.it. Responsabile del laboratorio, capo macellaio, 

responsabile acquisti e vendite tramite canale online e ai colleghi imprenditori della ristorazione. 
www.dettajo.it 
www.facebook.it/dettajorarefood 
 

• Date (da – a)  25/02/2020 - oggi 
• Tipo di azienda o settore  Società di consulenza 

• Tipo di impiego  Titolare 
• Principali mansioni e responsabilità  Titolare, Proprietario società di consulenza mondo ristorazione DS Forniture. Responsabile del 

progetto formativo di altri imprenditori della ristorazione. . 
   

• Date (da – a)  10/2009 al 31/03/2016 
• Tipo di azienda o settore  Ristorante (cucina) 

• Tipo di impiego  Contratto a tempo indeterminato 

http://www.passatempobbq.it/
http://www.facebook.it/passatempobbq
http://www.facebook.it/torrebrado
http://www.dettajo.it/
http://www.facebook.it/dettajorarefood
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• Principali mansioni e responsabilità  Chef, responsabile cucina ed acquisti ristorante Le Fontanelle 
 

• Date (da – a) 
   

1993 al 2009 (dall’età di 13 anni, nelle stagioni estive tra un anno di scuola e l’altro) 
• Tipo di azienda o settore  Ristorante (cucina) 

• Tipo di impiego  Contratti occasionali e di collaborazione occasionale  
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 
 Numerose esperienze in altrettante cucine di ristoranti, hotel e tavole calde del Perugino 

• Principali mansioni e responsabilità  Chef, responsabile cucina ed acquisti ristorante Le Fontanelle 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)  09/2002 – 07/2007 
• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 IPSSEOA di Assisi – Istituto Alberghiero 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

 Indirizzo Cucina 

• Qualifica conseguita  Diploma Alberghiero, indirizzo CUCINA 
• Livello nella classificazione 

nazionale (se pertinente) 
 Diploma di istruzione secondaria 
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CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
Acquisite nel corso della vita e della 

carriera ma non necessariamente 
riconosciute da certificati e diplomi 

ufficiali. 
 

MADRELINGUA  ITALIANA 
 

ALTRE LINGUA 
 

  INGLESE 
• Capacità di lettura  B1, ELEMENTARE 

• Capacità di scrittura  B1, ELEMENTARE 
• Capacità di espressione orale  B1, ELEMENTARE 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
 

 Abituato a lavorare in team, nei primi anni di esperienza come esecutore di indicazione fornite 
dai responsabili, dal 2010  come responsabile cucina e acquisti. Dal 2016 Titolare e proprietario 
del Ristorante Passatempo BBQ dove gestisce personale dipendente di sala e cucina. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   
 

 Spiccate capacità organizzative e dirigenziali acquisite negli anni di esperienza. Abilità nel 
gestire e organizzare il proprio lavoro e quello dei collaboratori che sceglie.  

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
 

 Macellaio esperto, selezionatore di carni. Consulente tecnico per macellerie, allevamenti bovini e 
suini. Enorme passione per il mondo enogastronomico a 360°, studia quotidianamente testi, 
riviste e articoli specialistici. Mentalità creativa e spirito di innovazione in cucina. Specialista e 
griller professionista. Spiccate capacità di cottura low&slow e fast su BBQ di qualsiasi specie, 
forme o dimensioni.  

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE ED INFORMATICHE 
 

 Amante della musica, suona chitarra elettrica e acustica. Pratica sport con regolarità. Ottima 
preparazione relativa ai principali sistemi operativi (Windows, MAC OSX).  
Ampia conoscenza di Office (versione 2003, 2007 e 2010) nello specifico Exel, Word, Power 
Point. Conoscenza adeguata di Adobe Photoshop, Premiere Pro. 

 
PATENTE O PATENTI  Patente B 

 
   

 
 
 Autorizzo al trattamento dei miei dati personali, ai sensi del D.Lgs 196/2003 
 

 Firma 

  
 


